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Bonsenkitchen VS2100
Zgrzewarka próżniowa 125W
sucho/mokro + akcesoria

Cena 49,00 zł

Numer katalogowy 675844146

Kod producenta _18830422287

Kod EAN 4005385188691

Opis produktu
Bonsenkitchen VS2100 Zgrzewarka próżniowa 125W sucho/mokro + akcesoria

Bonsenkitchen VS2100 Zgrzewarka próżniowa 125W
sucho/mokro + akcesoria
Stan produktu: bardzo dobry

Urządzenie znajduje się w bardzo dobrym stanie wizualnym – może posiadać jedynie minimalne ślady wynikające z
magazynowania lub ekspozycji.

sprzęt w 100% sprawny technicznie
wszystkie funkcje działają prawidłowo
produkt pochodzi z nadwyżek magazynowych lub ekspozycji

Opakowanie może posiadać ślady transportowe lub magazynowe.

---

 

Specyfikacja Techniczna Produktu : 
Doskonała wydajność: Zgrzewarka próżniowa do żywności łączy w sobie silną siłę ssania z unikalną technologią
hermetyzacji, zapewniając szybsze i bardziej wydajne próżniowanie i zgrzewanie. Ciągłe próżniowanie i zgrzewanie 30 torebek
zajmuje tylko 15 minut, co pozwala zaoszczędzić czas podczas przetwarzania dużych ilości żywności.

4 tryby pracy: „Vac & Seal” – automatyczne próżniowanie i zgrzewanie za pomocą jednego przycisku, idealne do żywności,
która nie ulega łatwo deformacji, takiej jak mięso, orzechy i warzywa; „Pulse Vac” – ręczna kontrola procesu próżniowania,
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odpowiednia dla miękkich lub wilgotnych produktów spożywczych, takich jak pieczywo lub potrawy z zupą; „Seal” – tylko
zgrzewanie, do torebek z chipsami ziemniaczanymi lub torebek z folii aluminiowej; „Accessory” – przeznaczony do
próżniowania słoików, torebek do gotowania sous vide i pudełek.

Niezbędnik w kuchni: Urządzenie do próżniowego pakowania żywności służy nie tylko do gotowania sous vide, ale także
zapobiega powstawaniu oparzeń mrożniczych, utrzymując świeżość żywności nawet do 25 dni dłużej. Urządzenie do
próżniowego pakowania żywności ma kompaktową konstrukcję dzięki czemu idealnie nadaje się do przechowywania w
szufladach i szafkach.

Szczegóły techniczne
Marka: ‎Bonsenkitchen
Wymiary produktu: ‎38,8 x 14,5 x 7,7 cm;
Waga: 1,33 kg
Moc (W): ‎120 W
Napięcie: ‎220 Wolty
Maksymalna szerokość uszczelnienia: 30 cm
Moc ssania: >50kpa
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