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PAUDIN Zestaw Noży
Kuchennych 7-częściowy Blok
Drewniany Stal Węglowa

Cena 499,00 zł

Numer katalogowy 675843784

Kod producenta _18841828082

Kod EAN 5906521592367

Opis produktu
PAUDIN Zestaw Noży Kuchennych 7-częściowy Blok Drewniany Stal Węglowa

PAUDIN Zestaw Noży Kuchennych 7-częściowy Blok
Drewniany Stal Węglowa
Stan produktu: bardzo dobry

Produkt znajduje się w bardzo dobrym stanie wizualnym – jak nowy zapakowany w folii

sprzęt w 100% sprawny technicznie
wszystkie funkcje działają prawidłowo
produkt pochodzi z nadwyżek magazynowych lub ekspozycji

Opakowanie może posiadać ślady transportowe lub magazynowe.

---

 

Specyfikacja Techniczna Produktu : 
Zestaw bloków noży PAUDIN 7-częściowy: Zawartość: 1 nóż kuchenny (długość ostrza: 20 cm), 1 nóż do chleba (20
cm), 1 nóż do skrobania i dekoracji (9 cm), 1 nóż uniwersalny (13,5 cm), 1 nóż do mięsa (19 cm), 1 nożyczki kuchenne,
1 blok na noże (19,3 cm x 11,2 cm x 19 cm)
Wysokiej jakości noże: Profesjonalny zestaw noży w bloku, długotrwała ostrość, stabilny i elastyczny dzięki wysokiej
jakości stali węglowej 5Cr15Mov, bezszwowe połączenie uchwytu z ostrzem. Ostrze z ergonomicznym uchwytem ABS
Design młotkowy: Specjalna młotkowana powierzchnia ostrza nie tylko wygląda pięknie, ale także pomaga zmniejszyć
opór i utrzymać jedzenie na miejscu. Nóż nadaje się nie tylko do krojenia bułek i chleba, ale także jako ostry nóż do
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warzyw.
Ergonomiczny uchwyt: Noże PAUDIN mają uchwyt ABS z dwoma nitami ze stali nierdzewnej. Każdy uchwyt jest
zaprojektowany tak, aby delikatnie rozszerzał się w miejscu, gdzie styka się z ostrzem, aby chronić palce. A
ekskluzywna młotkowana powierzchnia tego ostrza nie tylko stanowi piękne świadectwo rzemiosła, ale także pomaga
zmniejszyć opór i minimalizować przyklejanie się jedzenia.
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